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PROPIETARIO DEL RESTAURANTE
"JOAQUIN SCHMIDT

¢En qué se asemenjan y diferencian JOAQUIN SCHMIDT per-
sonay JOAQUIN SCHMIDT restaurante?

Diria que no hay ninguna diferencia. El restaurante es un reflejo
de lo que es Joaquin Schmidty dentro de muy poco (para junio/
julio) estéticamente tendra un poquito mas de mi, porque por el
tema del Gran Premio de Europa de Formula1 estoy preparando
una reforma de local.

Definame, entonces, en un muy pocas palabras su cocina.

Es una cocina muy personal, con total libertad para hacer lo que
deseo. De hecho en el restaurante no hay carta, solo mends.
Cuando un cliente se sienta en la mesa solo escoge cantidad,
entre un mend de comer poco, ofro de comer normal y, el Ul
mo, de comer mucho. Por supuesto de entrada me informo de
posibles alergias o alguna cosa que no guste y, a partir de ahi,
cocino lo que yo quiero. Es como cuando un invitado viene a tu
casay le das lo mejor que tienes... lo mejor de .

¢Sigue algiin ritual para escoger el menii de cada dia?
Mijornada laboral comienza en el mercado y dependiendo de la
temporada, del estado de los productos y de mi mismo ese dia,
me decantd por uno u ofro plato.

Dice que su filosofia es cocinar para 30 amigos. ;Se ha creado
algiin enemigo en todos estos afios?

Imagino que si. Ten en cuenta que con una propuesta como la
mia existe un poco el extremo, gente que viene muy enfregada,
coincide con mi manera de entender la cocina y le encanta, y
ofra gente que no le gusta nada. En este sentido te digo que sia

determinado tipo de personas le gustara lo que hago, me empe-
zaria a preocupar (risas).

Ante los fogones ;crea o se recrea?

Puesyo diria que ambas. La verdad es que disfruto porque tengo
el restaurante que quiero, trabajo en lo que me gusta y ademas
vivo de ello con libertad para hacer lo que me apetece.
iRecuerda su cliente mas especial?

Carlos Kleiber. Este director de orquesta aseguraba que dirigia
cuando tenia hambre y fue un honor que nos visitara dos dias
seguidos cuando vino a dirigir a Valencia. De hecho, le propuse
que colaborara en nuestro libro de firmas, que cuenta con ribri-
cas de media Valencia, incluida la alcaldesa varias veces, y se
mostré encantado e insisti en que firmaran también su secre-
taria y su chéfer. Un personaje realmente increible.

¢ Podria recomendar algiin restaurante valenciano que no fue-
ra el suyo?

Pues ahora me vienen a la cabeza, por ejemplo, el Riff de mi
buen amigo Bernd Knéller; también Casa Vicent de José Vicen-
te y MP Luz y, en un dmbito distinto, me gusta mucho el Asador
Aurora, donde Fernando hace una cocina castellana con muy
buena materia prima, sin menospreciar a otros muchos colegas
que hacen una cocina fenomenal.



